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Ordférandens ruta

Bade slaktforeningen och vi medlemmar har ater blivit ett ar aldre. Om ett par ar blir
foreningen 70 ar, vilket maste anses vara en aktningsvard alder for en slaktférening. Inte desto
mindre galler det for styrelse och medlemmar att se till att foreningen anda &r ung och vital!
Vi har i &r haft ett lyckat mellanrsmote i Amal i samband med ostindiefararen Gétheborgs
besok i somras (se mer om det nedan), och nu arbetar styrelsen med programmet for nésta
sommars tredrsméte. Det kommer att &ga rum helgen den 6-7 augusti i trakterna av Amal,
Tosse och Animskog. Reservera redan nu dessa datum! Mera information kommer att komma
under varen.

Under det gangna aret har styrelsen haft gladjen att anta Mats Erixon, Grangesberg, som
medlem. Vi hélsar honom hjartligt vdlkommen i féreningen!

Nagra medlemmar vet vi har avlidit: Arne Blomquist (2013) och Ake Holmgérd (2014). Vi
saknar dem i var krets. Foreningen har nu 129 medlemmar. Till 11 av dem saknar vi
emellertid aktuell adress®. Tyvarr far styrelsen inte alltid veta om en medlem byter
bostadsadress eller avlider. Jag vill darfér uppmana medlemmar och anhériga till
medlemmar att halla styrelsen underrattad om detta. Vi vill ocksa garna fa aktuell e-
postadress till dem som annu inte lamnat en sadan, samt givetvis ett meddelande néar
nagon byter e-postadress.

Forutom en serie bilder fran arets mellanarsmate innehaller detta nummer av
Slaktforeningsnytt tva bidrag fran Gunilla Kvarnstrom. Dels ger hon nagra glimtar fran livet

! Det géller: Anna-Greta Alfredsson, Alingsas; My Aloander, Vnershorg; Ingrid Bohlin, Kungalv; Gun
Dahlgren, Lidingd; Ingegerd Engdahl, Véstra Frolunda; Bengt G. Gillis-Eriksson, Partille; Lars Gohde,
Kristinehamn; Jéren Hallstrém, Halmstad; Arne Johansson, Arvika; Jan-Olov Johansson, Amotfors; och
Torsten Petré, Stockholm.



kring Klevmarken néar Gunilla var barn, och dels beréttar hon om Orre-Bryngel.
Auvslutningsvis far vi en beskrivning av julen i Tésse vid bérjan av 1900-talet, som min far
Nils Klevmarken mindes den. Férhoppningsvis kommer det att bli trevlig helglasning.

Jag vill till slut 6nska er alla ett Gott Nytt Ar 2016 och hoppas att vi kommer att ses pa
sommarens slaktmote!

Anders Klevmarken

Mellanarsmote: Ostindiefararen och Swedbanks konstsamling

Den 20 juli traffades 35 foreningsmedlemmar pa kajen vid Ostindiefararen Goétheborg i
Amals djuphamn och stallde sig i kon for att komma ombord pé fartyget. Som sista hamn pé
sin Vanertur hade det angjort Amél dagen innan och utvéxlat salut med Tossbo
karolinerkompani. Den tidstrogna kopian av det ursprungliga fartyget Gétheborg, som forliste
i inloppet till staden Goteborg efter en seglats till Kina, var en imponerande syn, som drog en
stor publik. Sallan har Amal haft s& ménga besokare pa en gang. Ombord pé fartyget kunde vi
ga runt och beundra tackel och tag, navigationsutrustningen och méassen pa kanondack.

—— Gotheborg under segel

Gotheborg i Améls djuphamn (Foto UIf Callert)



Ko for att komma ombord Foto UIf Callert

Birgitta Tunelli och Mats Erixon Foto A.K.






Ingegerd och Sune Strutz samt Rune Kvarnstrom Foto UIf Callert

Kanondack Foto A.K.



Huvuddack Foto A.K.

Harriet och Gunnar Pedersson m fl i samsprak med en guide  Foto A.K.



Efter besoket pa Gotheborg samlades vi kring reserverade langbord pa Stadshotellet for lunch
och trevlig samvaro. Darefter gick vi tvars dver gatan till konsthallen, dar amalskonstnaren
Lars-Erik Ohlsson motte oss for att berdtta om konstnarerna som bidragit till Swedbanks
konstsamling och om deras verk. Banken har en samling konstverk, vilka utforts av
konstnarer med anknytning till Amal. Dér finns kinda konstnérer representerade som Otto
Hesselbom, Axel Chenon (se bild) och Johnny Millar, men &ven mindre kdnda. Swedbank har
efter byte av lokal i Amal inte langre plats for konstverken utan har deponerat dem hos Amals
kommun s& Amalsborna dven fortsattningsvis ska kunna f& se dem.

Axel Chenon: Kyrkogatan i Amal

Lars-Erik Ohlsson holl ett inspirerande foredrag i vilket han, ibland med roliga anekdoter,
berattade om konstnérerna av vilka han personligen kande flera.

Lars-Erik Ohlsson berattar om Swedbanks konst Foto UIf Callert



Foto A.K.

| konsthallen Foto A.K.



Foto A.K.

Efter besoket i konsthallen skildes vi at och var och en gavs tillfalle att sjalv besoka alla de
andra evenemang som erbjods i Amél med anledning av Ostindiefararen Gétheborgs besok.
Nasta slakttraff blir trearsmotet sommaren 2016.

A K

Nagra reflektioner
av
Gunilla Kvarnstrom

"Turist", svenska turistforeningens tidning, nummer 5, 2015 har ett reportage under rubriken
Skogslycka: "Rofylld vandring i Tresticklan". Reportaget &r skrivet av Gunnar Andersson.
Tresticklan &r en av Sveriges nationalparker. Den bestar av ett omrade pa 30 kvadratkilometer
och det ar det storsta ssmmanhangande vaglésa skogsomradet i sodra Sverige. Nationalparken
gransar till Klevmarken. Pa slaktmotet 2013 sa akte vi en bit utefter den sddra gransen nar vi
akte fran Dalarne till Norge.

Gunnar Andersson skriver bland annat om torparna som levde hér och de hade ju samma



levnadsforhallanden som var slakt: "Man samlade allt som var atbart, slog ht pa kérren och
repade 16v fran traden till foder for djuren. Man jagade de ynka villebrad som &nnu passerade
och fiskade i sjdarna. Familjerna var stora och kreaturen betade fritt i skogen som dessutom
nyttjades till att framstalla kol och tjara."”

Jag tror ju inte att man repade l6ven, det verkar valdigt opraktiskt. Nar vi samlade l6v till
foder sa tog vi hela smatrad och stéllde in pa loftet i uthuset for att torka eller band samman
grenar och hangde upp pa tork.

Kynne (korna) gick fortfarande pa skogen nér jag var barn. Fiskade gjorde vi ocksa mycket.
Vi metade och kastade. Man lade inte ut nat, det ansags inte som fiske, men man lade ut ryssja
pa varen till gadda. Sen var det detta med fiskelycka. En del hade, andra inte. Denna historien
har jag hort beréattas: Karl pa Kashdgen (Strutz) och Johan i Nerstuga (Olsson) var och fiskade
i Mortetjarn. Johan drog upp den ena fisken efter den andra. Karl fick inget napp. Da bytte de
plats, eftersom det verkade som att det var mer fisk dar Johan stod. Johan fortsatte dra upp
fisk, men for Karl var det lika magert som tidigare.

Gunnar Andersson fortsatter: " Pa den tiden fardades folk till fots. Skogens stigar var sa
manga fler och dagens karta skvallrar &nnu om tva, som inte terrangmarkerats med
nationalparkens besynnerliga tygband"

Ja, man fardades mycket till fots, &ven i min barndom. Det var en del av vardagen. Finns det
en skillnad pa att vandra och att ga? For mig gor det det. Vandring kdnns mer som en
avkoppling, gar gor man for att man har ett arende, dven om naturupplevelsen blir densamma.
Har foljer nagra berattelser och handelser om att fardas till fots.

En dag nar Gudrun (Foss) och jag vandrade runt i skogarna sa motte vi Elis pa Sorsater nar vi
var vid Asane. Han var da p& vag hem till Sérséter, kanske hade han varit och halsat pa Anton
pa Holmvattnet. Mellan Holmvattnet och Sorsater ar det nastan en mil fagelvagen och
mycket langre gangvagen med alla backar upp och ner och stigar som slingrar sig. Asane
ligger ungefar pa halva vagen. Detta var nagon gang pa 1960-talet.

Under min barndom sa arbetade manga i skogen. Morbror Georg (Strutz) rakade en gang fa
ett trad dver sig som krossade knéet. Han fick da ga hem for att fa hjalp, det var ungefar 1 km.
Det &r tur att kroppen har ett forsvar som gor att vi slipper kdnna den verkliga smartan strax
efter en skada.

Nar Gudrun borjade pa realskolan sa hade hon inte rétt till skolskjuts. Hon akte da med
skolbussen fran Brackelund, och var tvungen att ga ner till Nossemarksvagen nar det inte
gick att cykla, en stracka pa 6 km. Sen var det lika langt hem pa eftermiddagen. Endag i
september nar hon cyklade hem sag hon 17 algar. Nar élgjakten borjade nagra veckor senare
var dlgarna nagon annanstans for jagarna fick ingen alg det aret.

Som jag skrev tidigare sa fiskade vi mycket. Jag har mest fiskat i Mortetjarn och Framstetjarn,
men det fanns flera fisketurer som man gick. Ibland gick man den kortare végen ner till
Framstetjarn och de andra tjarnen at det hallet, ibland den langre mot Tresticklan till Lagen,
Gaddetjarn och Korsvattnet. En tur gick mer vasterut till Heratjarnet, Pigetjarn och
Marretjarn. | Heratjarnet fick man séllan napp, men nar det ndgon gang hande sa var fisken
stor. Det visade sig sedan att Heratjarn var for surt for att fisken skulle kunna fortplanta sig,
det var darfor det inte fanns nagon smafisk. Detta var innan man borjat att kalka. Per Erik
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(Kvarnstrom) langtade nar han var barn efter att han skulle bli sa stor att han orkade ga till
Tresticklan. Nar han val blev sa stor sa fanns det nastan ingen fisk kvar pa grund av
forsurningen. Det fanns ocksa en tur dar de brukade 6vernatta. Pappa (Rune Kvarnstrom) var
med en gang, da gick de till mangen tjarn och 6vernattade pa Orshojden, det var vackert, men
pa morgonen regnade det minns han.

Den sommaren min morfar (Per Andersson) var 17 ar arbetade han i Fredrikstad i Norge, sa
hér berattar han:" Pa hosten reste jag och A.M Strutz hem igen. Jag lika fattig. som néar jag
reste, han atskilligt rikare, for han arbetade pa ett tegelverk. Han tjana 5 kr dagen, men det var
for tungt arbete for mig. Men vi var lika snala nar vi reste hem. For da gick vi fran Kornsjo
om Dals Hogen Over fjallen hem och bar vara kappséckar pa ryggen. Jag minns sa val att jag
kom hem klockan 4 pa morgon och far kom och dppnade dérren. Jag sade att nu &r jag har
igen lika fattig som nar jag reste. Da sade han att det gor det samma, bara jag ar hemma igen."
Fran Dals Hogen till Nedkasene som var morfars hem, ar det en knapp mil fagelvéagen.

Mamma har beréttat att min morfars pappa Anders Johannesson fodd 1841 var éver 80 ar nar
han gick fran Billingsfors till Ed. Den strackan ar 2 mil fagelvéagen. Jag tror att han gick
vidare till Klevmarken samma dag, efter att ha vilat i Ed.

Anders Johannesson med sin andra hustru och morfars halvsyskon '

Orre-Bryngel, Bryngel Halvarsson (1798-1884)
av
Gunilla Kvarnstrom

Pa slaktmotet 2013 besokte vi Dalarne i Klevmarken. Jag berattade da lite om Orre-Bryngel
som ar fodd och uppvaxt pa Dalarne. Jag har ocksa fatt fragan om jag kunde skriva till
Slaktforenings-Nytt om honom. Det har skrivits en hel del redan, bade av dem som har traffat
honom och beréttelser som har tecknats ner senare. Orre-Bryngel har ocksa en egen monter pa
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apoteksmuséet pa Fredriksten i Halden.

Dalarne som det sig ut nar Gudrun och jag vandrade runt i
Klevmarksskogarna pa 1960-talet.

Orre-Bryngel var en mangsysslare, mest kand som smed och botare. Hans farfar var
Bastedalsgubben, Bryngel Persson, ocksa han botare. Tillnamnet Orre fick Bryngel da han
gifte sig och flyttade till hustruns hem, torpet Orre eller Orrud.

Orre-Bryngel hade ovanliga klader, getskinnsbyxor som han sytt sjalv och en méssa av lom-
skinn, med lommens huvud och vingar kvar. For manga ar sedan (nagon gang pa 1960-70-
talet) nar Margit Linder bodde i stugan nedanfér Oppstugan sag hon en dag en man ga forbi
utanfor, han var sa egendomligt kladd. N&r hon beskrev honom sa verkade det som om hon
hade sett Orre-Bryngel.

Pa 1980-talet sag jag pa TV en tavla, vilken forestallde en man som var kladd som Orre-
Bryngel, med lom-mdssa och allt. Konstnaren bodde i Jokkmokk. Jag ringde henne och
fragade var hon hade hittat motivet. Hon férklarade att hon hade malat en samisk najd.
Hmm. Varfor gick Orre-Bryngel kladd som en samisk najd? Kan det ha att géra med att han
var botare, eller var det ett vanligt gammaldags satt att kla sig? Pa Ajtte, svenskt fjall- och
samemuseum, finns en utstélld docka kladd pa samma vis.

Jag har ocksa nagra egna upplevelser med Orre-Bryngel. Den férsta gangen jag mediterade,
nagon gang 1989-90, sa var det en sa kallad ledd meditation. Vi var en grupp, vi skulle blunda
och en kvinna beréattade vad vi skulle gora. Vi skulle i vara tankar ga upp pa ett berg och
darifran flyga ndgonstans. Dar skulle vi méta nagon och prata med den och innan vi skiljdes
be om en gava. Jag flog och landade framfor Bastedalen. Dér gick jag in och satte mig. Huset
var tomt. Efter en stund hérde jag nagon komma in. Nar jag fick syn pa personen forstod jag
pa kladseln att det var Orre-Bryngel. Vi pratade en stund, jag minns inte om vad, men nar det
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var dags att ge sig tillbaka bad jag om gavan och den minns jag. Han holl fram sin hand, i
handen brann det en laga och i lagan flg det en korp.

En gang nér jag varit ute och hangt tvatt sa fick jag en ramsa i huvudet. Jag uppfattade det
som att den kom fran Orre-Bryngel. Det var en blodstoppar-ramsa. | Norrland &r det vanligt
med blodstoppare. Forr fanns det ofta en i varje familj. For att stoppa blddningen brukar man
lasa en ramsa. Jag har, efter att jag fick min, last manga dokumenterade ramsor. Ingen ar lik
den jag fick.

| "Kloka gubbar och gummor i Dalsland™ av Ritwa Herrjulfsdotter Andersson kan man lasa
bland annat detta om Orre-Bryngel: "Han kunde ocksa stoppa blodflode d&ven om det tycks ha
tagit psykiskt pa hans krafter. Karl Magnusson, fodd 1863 i Dals Ed, berattar om
blodstamning: Orre-Bryngel stamde blod pa mor till Fredrik i Nybole. Hon hade svar
blédning som inte ville sluta. Hon blev sa utmattad att hon var nara att do. Da skickade
hennes gubbe, pigan upp till Orre-Bryngel med bud att han skulle hjélpa den sjuka.

- "Det &r det vérsta de ber mig om,” svarade Orre-Bryngel, ”men for att hjalpa en ménniska
ska jag gora det. Har du nagot med som tillhor henne?”

Pigan hade ett huvudklade. Detta tog Orre-Bryngel och holl en stund i handerna. Sa lamnade
han tillbaka huvudkladet och sa: ”Nu kan du ga hem, nu tanker jag att det &r bra.” Nar pigan
kom hem hade blédningen upphdrt och hennes matmor blev frisk."

Nagra ar efter att jag fatt min "ramsa", anvande jag den for forsta gangen. Min son hade
opererat en ta och det ville inte sluta bloda. Till slut sa skoterskan:

-"Nej, nu far mamma sta har och halla. Jag kommer tillbaka om en stund.”

Jag stod och tryckte dver saret och kom plotsligt pa att jag fatt den dar ramsan. Jag laste den
inne i huvudet. Min son sa:

-”Mamma, vad gjorde du nu?”

Han hade ként nagot, och det slutade ocksa att bloda.

Jag "larde kdnna" Orre-Bryngel nér jag laste om honom i Johannes Klevenmarks héfte
"Profiler ur Klefmarksslakten 11". Slaktféreningen har givit ut hans haften pa nytt med titeln:
"Klevmarksslakten, muntlig tradition". Om du vill lasa mer om Orre-Bryngel sa finns det som
sagt i "Kloka gubbar och gummor i Dalsland". I Algot Gustavssons "Gréansbygd" finns ocksa
mycket att lasa.
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Julen i Tésse vid borjan av 1900-talet.

Brev till Maria Klevmarken fran hennes farfar Nils Klevmarken?

Saltsjobaden den 23/11 1985
Kéra Maria!

Jag skall forsoka besvara dina fragor om hur vi firade jul nér jag var barn. Tyvarr ar det sa att
nar jag soker att minnas hur det var i mitt barndomshem, sa marker jag att det & manga,
alltfor manga, detaljer som fallit bort ur minnet, men jag skall forsoka gora sa gott jag kan.

Om vi skall borja med fraga ett, julen. Forberedelsernas storsta arbete var nog slakten. Vi
hade forutom jordbruk &ven mejeri och affar. I mejeriet framstélldes ost och vasslen som blir
over nar man skiljt ostmassan fran mjolken anvéandes dels till tillverkning av mesost (vi sa
sannost (sandost)), dels till att foda upp grisar med. Saledes hade vi julgris att slakta. Det kom
ett par gubbar som stack grisen med en kniv och ur saret sprutade blodet, som fangades upp i
en bunke allt under det att man vispade blodet kraftigt for att det ej skulle levra sig. Blodet
anvéndes vid bakning av blodpalt och till blodpudding eller handpalt. Man tog med handen
upp en handfull smet och kastade i kokande vatten. Dessa "bollar” stektes i smor och ats med
lingonsylt till, smakade mycket gott! Givetvis bakades till jul. Vortlimpa och ragkakor, limpor
som kryddades med sirap, pomerans, anis och fankal, samt hart brod som kavlades mycket
tunt och stektes i flamugn (vi sa” steka brdd, ej gradda).

Lucia firades i hemmet. Man vacktes pa morgonen av Lucia vitkladd och med en ljuskrona av
lingonris och tanda ljus pa huvudet. Hon bar en kaffebricka och bjod pa kaffe och lussekatter,
sarskilda lussebrod med russin i. Jag tror att de bakades pa sa satt att man rullade tva lander av
degen och lade dem i kors och plattade till dem pa mitten sa att de formades till en fyrkant
med en krusidull i vardera hornet, men det kan du fa béattre beskrivet om Du vid tillfalle fragar
min syster Karin®, hon &r expert pa bakning som Du vet. Det forekom &ven att man besokte
nagon granne och bjod pa medfort kaffe och lussebrod. Luciafirandet horde hemmet till och
firades i vastra Sverige. Sa smaningom har seden spridit sig till hela landet. Anledningen
hartill &r att Stockholms-Tidningen (en stor dagstidning, nu nedlagd) anordnade Luciaval och
Luciatag genom Stockholm da Lucia akte i kortege med hast och vagn. Det var 1929 om jag
ratt kommer ihdg, kanske 1927, artalet spelar ju inte sa stor roll, men Luciataget aterkom varije
ar och numera firas Lucia 6verallt pa kontor, skolor, pa restauranter och i olika foreningar
som t ex Dalslands Gille i Stockholm, som pa mitt forslag firar Lucia sedan 1928.* Jag tycker
nog att Luciafirandet har urartat. Vara forfader ansdg att arets langsta natt infoll vid Lucia och

? Texten har kortats ndgot jamfort med originalbrevet och nagra stycken har flyttats for att béttre passa i
tidsordning. Nagra mindre spréakliga andringar har ocksa gjorts. /A.K.

* Karin Fessé, fodd Nilsson, drev bageriet Ringen i Alsten, Stockholm

* Nils Klevmarken var under Iang tid ordférande i Dalslands Gille, Stockholm
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det var sed att vaka in den vitklddda jungfrun med ljuskronan, bilden av den forsvinnande
solen som visade sig i vintermorgonens maérker, ett budskap om var och sommarvarme. Selma
Lagerlof finner uttryck for detta da hon skriver om Lucia: "Jag ville vél 6nska att hon aldrig
matte upphora att visa sig pa gardarna. Ty hon ar ljuset som betvingar morkret, hon &r
legenden som Overvinner glomskan, hon &r hjartevarmen som gor forfrusna nejder
tilldragande och soliga mitt i vintern.”

En utlandsk resande pa 1700-talet som rese i vart vastra landskap beréttar att natten till den
13nde december lyste ljus i alla boningar, hur enkel och fattig stugan &n var begicks
lussebiten. De fattigaste var tvungna att ga med tiggarstaven for att fa ihop till lussebiten och
de besuttna visade storre barmhéartighet &n annars under aret. Visthusbodarna var ocksa fyllda
efter den avslutade julslakten. Sakert ar att Luciafirandet har mycket gamla anor. Det heter i
en beskrivning fran borjan av 1800-talet att Lucia brukade gestaltas av gardens fagraste tarna.
En varmlandsk sagen méler att Lucia under en svar hungersnodsnatt uppenbarat sig med ett
skepp fullastat med livsmedel varmed hon bistatt de nddlidande. Hos Selma Lagerlof kan Du
lasa om den legenden som hon har vidareutvecklat i sin berattelse. Fraga pa biblioteket, jag
tror att boken heter Legender.® Kanske finns den i fader Anders bokhylla.

Julafton var dopp i gryta hojdpunkten. Du vet att vi bodde i affarshuset mitt emot kyrkan i
Tosse. Huset har under senare ar tillbyggts. I min barndom var det aldre affarshuset av tra
sammanbyggt med stenhuset. | det &ldre huset hade vi kék och matrum. Nar det dukades till
dopp var kok och matrum stadade och allt var blankat och fint. En stor jarngryta stod pa
spisen fylld med spad att doppa i. | matrummet stod ett matbord med skivor ilagda (samma
bord som Du sett hos Kerstin®) pa vilket maten dukades upp. | ena anden tronade ett
grishuvud med dpple i trynet, i den andra en stor skinka, vidare fanns givetvis brod, vortlimpa,
ragkakor, hart ragbrod, en 2 kg ost, smor, julkorv, potatiskorv (korv i vilken ingick potatis)
kalvsylta, pressylta, kokta grisfotter till vilka ats rodbetor, revbenspjall, &ppelmos, kokt salt
kott och kokt potatis, jag kan ej minnas att sill forekom, kanske ansjovis, kokta
katrinplommon hdrde till. Dryck bestod av brannvin och juldricka pa kagge. Det var en mork
kraftig svagdricka, kanske férekom pilsner &ven. Vi vandrade mellan matbordet och
doppgrytan och at staende eller hoppade upp och satte oss pa diskbanken.

Nar doppet begynte var det en hégtidlig stund. Innan supen togs héll far’ ett tal vari han
vande sig till alla med nagra ord med tack for gott arbete under aret och slutade med att 6nska
oss God Jul och nu skulle alla utom de yngsta barnen delta i skalen. Han brukade saga att det
var ingen gladje om inte alla ler. Bordshdn hade givetvis lasts och lastes oftast av nagon av de
yngsta. Vi var manga som deltog i doppet, vi var tio barn, om alla var hemma, och dessutom
flera anstallda.

Bland forberedelserna glomde jag att namna lutningen av lutfisken. Den kom fran vastkusten
och sag ut som langa harda stanger, som vi med vedsagen sagade upp i lampliga stycken att

> Troligen avses Selma Lagerléfs ”Legenden om fru Lucia”.
® Apotekare Kerstin Nilsson, Nils Klevmarkens syster. Bordet finns numera i var ago. /A.K.
7 Anders Nilsson
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luta nere i kéllaren. Vattnet pa fisken skulle bytas manga ganger innan den var fardig for
kokning. Jag vill minnas att den lades i bl6t vid Annadagen.

Sjalva doppet av brod var huvudsaken och till det uppblotta brodet at vi skinka, grishuvud och
sylta och korv. N&r man atit allt det tyckte jag alltid att det smakade fantastiskt gott med kokt
potatis och kokt salt kott och sist ostsmérgas pa det gudomligt goda harda ragbrodet, som man
maste breda smor pa forsiktigt, det gick annars sonder i smabitar. Man tog smor och ost
mellan tva bitar. Att ata senap till skinkan forstod vi oss ej pa, senap forekom ej.

Du ska tro Maria att eftermiddagen (vi doppade mitt pa dagen) blev lang i vantan pa
julklappsutdelningen, som &gde rum forst efter julkvallsmaltiden, som bestod av lutfisk och
risgrynsgrot. Till fisken vankades férutom den vita sasen, skirat smor, seden att dta grona arter
till julfisken kande vi ej till. Nar grotfatet kom pa bordet var groten tackt av ett lager kanel

och socker. En mandel fanns forstas i gréten och det var spannande att se vem som fick den.
Vi forsokte oss dven pa att rimma till gréten.

Till sist samlades vi alla pa hallen tva trappor upp. En soffa bakom ett runt bord var
belamrade med paket, dock skulle rum finnas for far att sitta mitt i soffan och pa bordet plats
for bibeln och psalmboken jamte tva ljuskandelabrar. Elljus fick vi forst 1918 da ledning fran
Trollhattan drogs genom landet. Nér far var fardig med julevangelium och andakten, da
antligen borjade utdelningen av alla klapparna. Far framholl alltid att det inte var gavans
storlek utan fastmer givandets gladje som var vardefullast. Vi var manga, det kunde vara anda
upp till 20 personer. Vi barn hade tidigare, bevapnade med vara sparbdssor, gatt ner i affaren
och handlat. Det blev sma billiga saker och som exempel brukade far fa en cigarr och en ask
tandstickor. Vi brukade fa 5 6re om dagen, om vi lat bli att dricka kaffe. Du forstar Maria,
slantarna var varda mycket mer dafortiden, t.ex. kostade bakelser 5, 10 eller 15 &re allt
beroende pa storleken. Om Du jamfor med nuvarande pris, kostar en bakelse ca 7 kr och da
forstar Du hur mycket pengavardet forsamrats. Drangarna hade 50 6re kanske 1 kr om dagen
plus mat och husrum, ett hembitrade (piga sa” vi) kanske under en tia i manaden.

Bland julklapparna fanns alltid sagobdcker som t ex Sagoprinsen och Sagoprinsessan och
Arosenius Kattresan, som jag fick fore skolaldern och jag larde mig den utantill och nar det
kom nagon besokande lurade jag dem att jag kunde lasa.

Far som alltid var strangt upptagen hade sallan tid att syssla med oss barn och darfor var det
hogtidsstunder nér han om julen kunde lasa sagor for oss. Han uppskattade mycket att lasa
poesi och han ville att jag skulle deklamera Viktor Rydbergs Tomten vid jularna, jag kunde
den utantill.

Har maste jag aterigen inpassa nagra ord om en sed vi hade. Vi fick julhogar. En julhdg
bestod av en brédkaka och ovanpa den en hog av julbréd. Jag tror att degen bestod av ragsikt
och exakt hur de olika bréden sag ut har jag glomt, men ett kallades julkuse och sag ut
ungefar som lussekatterna och de var dekorerade med brddslingor ovanpa och vid
graddningen penslade med nagot som gjorde ytan vackert glansande och det var sékert russin
i dem. Jag kan annu se framfor mig hur matbordet sag ut med julh6garna utlagda, sa som man
brukade stalla ut mattallrikarna. Man fick sjalv bestdamma hur och nar man at upp dem. Min
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mor® berattade att nar hon var barn hande det att hon ej nandes ata upp alla kusar utan gémde
nagra till dess de blev stenharda och da blétte hon upp dem i svagdricka och at dem sedan
med god aptit. Svagdricka fick nog ofta ersatta mjolk pa den tiden.

Ja, sd smaningom blev det trakigt nog sangdags pa julafton ocksa. Pa juldagsmorgonen skulle
forst alla ljus tdndas. Forestall dig Maria huset dar i Tosse i mérka juldagsmorgonen med ljus
i alla fonster. Vi hade ljushallare gjorda av brader med borrade hal for Liljeholmens ljus, stora
fina ljus, 2 st i sma fonster och flera i breda fonster och i glasverandorna i trapphuset stod
julgransljus i rad i fonstren. Oftast var det bror Gotthard® som ténde ljusen allt under det han
sjong "Du klara sol gar ater upp”; sjong val sa gott han kunde, ingen av oss sjéng, vi kunde
inte sjunga och kan fortfarande inte. Innan vi gick upp till kyrkan fick vi kall risgrynsgrét och
varm mjolk, vilket vi tyckte smakade underbart gott. Eftersom alla ljusstakar var upptagna
hade vi dricksglas fyllda med risgryn, som man kunde sticka ner ljusen i, detta for att lysa oss
medan vi at gréten. Kyrkan uppe pa kullen lyste i morkret, i fonstren stod ljushéllare i form av
en spetsig triangel och inne i kyrkan ljus dverallt langs bankraderna och givetvis pa
predikstol, altare och i ljuskronor. Nagon uppvarmning fanns ej i kyrkan, man fros
erbarmligen (senare installerades kaminer och da var det odragligt for de som satt narmast
dem). Det hande att vi hade fallar med att lagga 6ver benen. Gamle prosten tog, nar han kom
till kyrkan, av sig palsen och hangde den pa klockaren och sa kunde han ta pa en uppvarmd
pals nar han skulle aka hem, och klockaren slapp frysa under gudstjansten. Vi fick av far en
slant till kollekten, oftast en femoring.

Aterigen erinrar jag mig ytterligare en sed som jag vill ndmna, och det var seden att sitta upp
en havrenek (Du sager kanske karve) till faglarna. Utanfor trappan skulle ligga granris att
torka av skorna pa.

Léangs kyrkogardsmuren var uppsatt ett racke av rundstockar avsett att binda hastarna vid och
under julottan stod héstarna dar i langa rader. Att aka till ottan med facklor kan jag inte
komma ihag att det forekom, i varje fall var det inte allmant forekommande.

Juldagen forflot stilla, man lamnade inte hemmet under helgen, familjen skulle vara samlad,
dock kunde de vuxna syskonen dka p& annandagsbal pa Stadshotellet i Amal. Vi hade ju gétt i
laroverket dar och hade manga bekanta i staden.

Juldagsmiddagen dukades i stora matsalen en trappa upp. Vi barn fick springa uppfor och
nedfor trapporna stup i ett med porslin och glas och vad som behévdes. Det var ett mycket
obekvamt hus och nu for tiden skulle ingen finna sig i att bo sa obekvamt. Du ska tanka dig,
vi hade ej ljus, ingen vattenledning och inget avlopp, maten lagades pa vedspis och avtradet
var ett litet hus pa garden, men vi visste inget annat av.

Pa kvallarna bryggades glogg som dracks framfor brasan. Gloggen gjordes av starksprit, vi
hade en gloggpanna med ett galler ovanpa pa vilket man lade en bit av en sockertopp och sa
oste man den brinnande gléggen 6ver sockret sa att det smalt. Gl6ggen kryddades med
nejlikor, russin, mandel och kanel. Glogg till maten férekom ej. Ja, Du vet vél hur socker

® Anna Fredrika Nilsson, fodd Knape
° Gotthard Nilsson

17



saldes i stora bitar, konformade, darav namnet. De var inslagna i tjockt gratt papper med
kraftigt snére omkring. Sockertoppssnore anvénde vi barn till allting, det var mycket
anvandbart. Man hade sarskilda skrin i vilka man forvarade och hackade sockret till lamplig
storlek. | vart matrum stod ett sockerskrin pd ett litet bord. Bordet kan Du se hos 0ss i
Ekarebol*® och sockerskrinet har jag hér i Saltsjobaden. Det var sannerligen gjort av min
morbror eller morfar ty de var mobelsnickare i Amal'’. I skrinet fanns ett knivliknande
verktyg som satt ledat fast i sin ena &nde och man lade sockret under kniven och hogg isar det,
och i skrinets botten var manga hal upptagna sa att smasmulorna kunde falla ner i en lada
under skrinet. Ladan kunde dras ut liknande en skrivbordslada.

Att vi hade julgran ar ju klart. Den brukade sta i stora matsalen och var kladd med prydnader
lika dem du ser i ditt hem, men vi hade levande ljus i den, nagot annat fanns ej. Som fot hade
vi ett trakors med ett hal i centrum. Granen stod gron ganska lange anda, ty luften i huset var
ej sa torr som den blir i moderna varmeledningshus. Tjugondag knut skulle julen ut och da
hade vi julgransplundring.

Du fragar om vi hade adventsgran och firade advent och pa det kan jag bara svara att jag inte
har nagot minne av att det forekom nagot sarskilt omkring den dagen. Kyrkogang givetvis,
varje sondag var familjen representerad i kyrkan.

Mellan jul och nyar var ju arbetsdagar, men julen drojde kvar och kvallarna kanske forgylldes
av att det vankades nétter, fikon och apelsiner. Nar vi at apelsiner lade vi alltid skalen i
tvattvattenkannan. Det blev god doft pa vattnet och det ansags vélgérande for hyn.

Det kunde forekomma att det anordnades sléadpartier som kunde avslutas med dans och det
var handelser som uppskattades mycket.

Nar nyarsafton kom upprepades seden med att doppa i grytan, likasa pa trettondagsafton. Vi
doppade alltid i grytan tre ganger. Vet Du Maria hur doppseden har uppkommit? Jo, det sags
att vid julen hade kvinnorna sa mycket bestyr med alla forberedelserna att de ej fick tid att
tillreda vanlig maltid utan man tog en bit bréd och doppade i grytan dar julmaten kokades.

Att min mor sjélv lagade julmaten behover jag val ej papeka. Det var spannande att se pa nar
hon tog vara pa rantan och se vad allt gott hon kunde gora av den. Rantan kallas allt som man
tar tillvara av djurets innanméte sasom hjarta, lungor, lever och dylikt. Hon gjorde t ex
lungmos. Da hade hon en tjock fyrkantig traskiva, som hon lade i knéet, och sa hade hon ett
hackjarn i vardera handen och hackade ingredienserna i sma, sma bitar. Jag har tva sadana
hackjarn i bastukammaren i Ekarebol och om Du paminner mig nasta gang Du kommer dit
kan jag visa dig hur de ser ut. Av en del blev det lungmos och av en del blev det hackkorv.
Julkorven (flaskkorv) skulle ocksa tillverkas. Da kom kottkvarnen fram och nar korvsmeten
var fardig skulle fjélstret vara klart. Fjalstret kallas tarmarna som skrapades och gjordes rena
och sedan traddes ett fjalsters ena ande dver en bit av ett kohorn och sa héll mor hornet med
patratt fjalster i vanster hand och med hoger matade hon in korvsmeten till dess hon fick en
fylld korv. Lungmoset ats dels varmt nar det var fardigkokt, och dels halldes det upp i formar

' Mina féraldrar hade ett sommarstélle, som kallades Ekarebol, och 13g i narheten av Bolstad. /A.K.
" 0lof Vitalis Knape (morbror) respektive Olof Fredrik Knape (morfar)
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och fick kallna och da stelnade det och kunde senare stjélpas upp ur formarna och liknade da
vanlig sylta. Lungmos och hackkorv var en lackerhet. Hackkorven stektes i stekpanna och
bada ats tillsammans med potatis.

Ja, Maria nu har jag val skrivit ned vad jag kommit pa som svar pa dina fragor. Pa tal om vad
vi at i juletid, kanske jag ska ndmna att lake var en omtyckt matratt och jag kommer ihag att
Sigge™? och jag &kte skidor ned till Tossebacken nere vid Vanern till en fiskare som hette
H&gg och hos honom kunde vi hdamta lake, som &n i dag ar en av mina dlskningsréatter. Jag har
ju ej namnt vad julmiddagen bestod av och det beror pa att jag ej kan komma ihdg om det var
nagon speciell ratt som aterkom ar fran ar. Det var nog kalvstek t ex och som efterritt troligen
hemgjord tarta. Glass forekom ej och fanns ej att kopa. Nar min far fyllde 60 ar hade vi kalas
med mycket folk och da hyrde vi en glassmaskin och vi stod i kallaren och gjorde glass, jag
drog veven och jag erinrar mig att det var arbetsamt, men glassen smakade gott. En liten
episod angaende glass, som kan belysa datidens matvanor, vill jag fortélja dig. Det hade varit
biskopsvisitation och stor middag serverades i prastgarden. Den gamle klockaren berattar hur
middagen hade varit och slutar berattelsen med foljande ord: ”Det var synd om prostinnan ty
efterrdtten var frusen”.
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